Plats à emporter Format Individuel ou Familial
A commander au plus tard 36 heures à l'avance, sous réserve de disponibilité
Disponible du lundi au vendredi de 11h00 à 13h00
Et le samedi de 10h00 à 12h00

Terrine de Foie Gras Maison 9.00€/100g
Feuilleté de ris d'agneau 6.00€ la part
Gratin du pêcheur 5.00€ la part
Cassolette de St Jacques 9.50€ la part
Poisson du Jour (selon arrivage) 8.50€ la part
Gigolette de Pintade 8.50€ la part
Parmentier au canard confit 8.50 la part
Carbonade de sanglier à la bière 8.50€ la part
Souris d'agneau braisée à l'ail 9.50€ la part
1/2 Pigeon du Mont Royal Confit 9.50€ la part
Croustillant d'agneau de 7 heures 9.50€ la part
 Dessert du Jour 3.00€ la part
Terrine de crêpes au caramel à l'orange 20.00€ la terrine (12/14 parts) 2.50€ la part










Plats à Emporter ... A la Carte
[bookmark: 0000009fab0d0e40c]POUR NOEL ET POUR LE JOUR DE L'AN ...
 
Plateau d'amuse-bouche (20 pièces assorties) ..... 18.00 €
Panna Cota au Crabe ..... 5.90 €
Foie gras de Canard Maison (100 g) ..... 9.90 €
Terrine de Sanglier et Foie gras en Croûte ..... 9.50 €
6 Huîtres Gratinées à la Truite fumée ..... 9.90 €
Cassolette de Langouste et St Jacques ..... 12.90 €
Filet de Lotte, Bisque de Homard ..... 12.00 €
1/2 Pigeon du Mont Royal Confit ..... 12.90 €
Suprême de Pintade aux Morilles ..... 11.00 €
Dodine de Chapon au Foie gras, en Basse Température ..... 14.90 €
(disponible Uniquement pour Noel)
[bookmark: _GoBack]Filet de Chevreuil  en Croûte, Sauce Grand Veneur ..... 14.90 €
(disponible Uniquement pour le Jour de l'An)
Gratin Dauphinois (la barquette) ..... 12.00 €
Terrine de Crêpes à l'orange .....la part 3.00 €
........................... la Terrine entière 20.00 €
Bûche Chocolat et Marron Glacé (uniquement pour Noel) ..... 4.90 €
Entremet Gourmand à la Mangue, sauce Chocolat Blanc-Coco .... 4.90 €
(Uniquement pour le Jour de l'An)
 

